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AMUSE-BOUCHE

Mousseline d'artichauts,
grillé de choux-fleur aux saveurs d'agrumes
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ENTREE

Gaspacho de pois maraicher,
tartare de saumon au kimchi de poire
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PLAT PRINCIPAL

Coeur de filet de boeuf aux morilles
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FROMAGE

Coeur de pomme, camembert roti,

jus de cidre au poivre
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Framboise melba au cointreau et
au poivre de sichuanjus de cidre au poivre
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